
メルマガH17・11月.txt 
＝＝～美酒探求！千葉の酒街道～から新着情報！＝＝＝＝＝ 2005/11/05＝＝＝

　　　　　　　　お歳暮特集！冬のギフトは千葉から贈る！
　　　　　　　　　　http://www.kamata-nomoukai.com/ 

☆～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━☆

　[１]　New!『お歳暮特集』全国送料無料＆オリジナルギフト！
　[２]　New!秋季限定『ひやおろし特集！』～木戸泉から２酒追加
　[３]　New!地酒と銚子特産「佃煮」セット販売！720mlも品揃え！
　[４]　新規取り扱い、「木戸泉」「仁勇」一挙８種発売開始！
　[５]　「酒蔵紀行２１」に「飯沼本家」「東薫酒造」追加！
　[６]　懸賞企画・『お酒に美味しいマイレシピコンテスト』締切まで後少し！
　[７]　「メルマガの発行」変更のお知らせ！
　[８]　第１０回「お酒の小ネタ」＝「音楽を聴いてリラックス！？」 

☆～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━☆ 

━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━・
　[１]　New!『お歳暮特集』全国送料無料＆オリジナルギフト！ 
───────────────────────────────────・
　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/gift/w-gift_1.htm 

皆さんお歳暮決まりましたか？ 
といっても１１月も始まったばっかりですし、まだ本気では考えていないかな？ 
そんなアナタ！千葉のギフトはど～～～ですか？ 
千葉は海の幸、山の幸どちらにも恵まれ、美味しいお酒・地ビールなど豊富！ 
今年も３タイプのギフトを豊富にご用意しました。ぜひご利用下さい！ 

１）全国送料無料ギフト・・・
　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/gift/w-gift_1.htm 

千葉の地酒・特産品をセンターから全国送料無料でお届けするギフトです。 
地酒・地ビール・海の幸・山の幸、千葉の名産特産を堪能できる贅沢な贈り物で 
す。

　沖縄県、離島は送料１２６０円が必要です。
　【受注期間～平成１７年１２月１９日必着】 

２）当店オリジナルギフト・・・
　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/gift/w-gift_6.htm 

当店で特別にセレクトした『オリジナルギフト』セット。 
銚子の地酒、メロンワイン、醤油、佃煮のセット。千葉の地酒、焼酎セットなど 
バラエティに富んだ詰合せです。 

３）フリーチョイスギフト・・・
　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/gift/f-g_1.htm 

ギフト券を贈って、もらった側が自分の好きな商品を受け取れる「フリーチョイ 
スギフト」 
何を贈っていいのか悩んだら、取りあえずこれを贈るのもアリ！っていうか結構 
喜ばれます。 
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☆☆ぜひご利用下さい！お待ちしておりま～す！☆☆ 

━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━・
　[２]　New!秋季限定『ひやおろし特集！』～木戸泉から２酒追加 
───────────────────────────────────・
　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/gift/w-gift_1.htm 

秋季限定「ひやおろし」に木戸泉から２酒参戦！ 

［ひやおろしとは］

　寒造りで醸した酒は、通常タンクで一度「火入れ（加熱殺菌）」し、しばらく 
貯蔵され、その後瓶詰め時にもう一度火入れさ出荷します。 
しかし『ひやおろし』は一夏越し十分に熟成された酒を、“瓶詰め後の火入れ” 
をしないで出荷するものです。 
荒々しかった搾り立ての新酒が熟成で「まろみ」を増し、気候が十分に涼しくな 
ったこの時期だけ出荷されるこの酒は、古来より「最もおいしい酒」として珍重 
されてきました。 
新酒のフレッシュな美味しさとは違う、熟成した滑らかな口当たりをお楽しみ 
『千葉のひやおろし』でご堪能あれ！ 

【新入荷】 
※木戸泉　純米醍醐　秋上がり　720ml\1512
　山田錦１００％。高温山廃がここまでまろやかになった！ 

※木戸泉　無添加純米酒　自然舞　720ml\1512
　自然栽培米を使った純米酒のひやおろし。やっぱし違う！ 

━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━・
　[３]　New!地酒と銚子特産「佃煮」セット販売！720mlも品揃え！ 
───────────────────────────────────・
　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/original/akiset-1.htm 

海に面した蔵元の地酒と、銚子港に水揚げされた魚からつくられる名産「今津徳 
兵衛の佃煮」をセットで販売！佃煮一個をプレゼント１ 
1.8Lセットに加え、新たに720mlのセットが新発売！ 
いっそう、ご購入しやすくなりました。 

【新入荷】 
○銚子の地酒720ml＋佃煮セット　4,385円（税込）

　【地酒】徳明「純米の酒」720ml×１本
　　　　　徳明辛口本醸造「がんこ者」720ml×１本
　　　　　当店オリジナル吟醸「李白」720ml×１本
　【佃煮】いわしの姿煮（140ｇ）１個　かつおの角煮（80ｇ）
　　　　　＋オマケ・さんまの佃煮（80ｇ）
　　銚子の地酒と佃煮の組合せ。お酒は徳明の手造りの酒で芳醇な旨味のある
　　純米と人気の本醸造、オリジナルで柔らかい口当たりと香りの吟醸酒。 

○千葉の地酒と佃煮のセット　5,967円（税込）

　【地酒】梅一輪「純米吟醸」720ml×１本 
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　　　　　不動「特別純米酒」720ml×１本
　　　　　福祝「山田錦50％磨き」純米吟醸無濾過720ml×１本
　【佃煮】いわしの姿煮（140ｇ）１個　かつおの角煮（80ｇ）
　　　　　＋オマケ・さんまの佃煮（80ｇ）
　　梅一輪は鑑評会で金賞の常連となった当蔵の人気商品。
　　不動は特約店販売の無炭素濾過、一度火入れの美酒。
　　福祝は山田錦100％の無濾過のコクのあるうま酒！ 

━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━・
　[４]　新規取り扱い、「木戸泉」「仁勇」一挙８種発売開始！ 
───────────────────────────────────・ 

■今月の新規取り扱い開始商品～ 
木戸泉から５商品、仁勇から３商品旨酒が仲間入り！ 

〔木戸泉〕 
http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/kura/kidoizumi.htm 

○純米AFS　500ml　1,078円 
これは普通じゃない！あっと驚くリキュール感覚の純米酒 

○木戸泉純米原酒　720ml　1,512円　1800ml　3,024円 
超農醇！純米酒醍醐の原酒です。 

○無添加米純米酒　自然舞　生酒　720ml　1512円 
意外と爽やか！あの自然舞の生酒！自然派志向の方に！ 

○木戸泉　純米醍醐　秋上がり　720ml　1512円 
マッタリまろやか！円熟の極みココにあり。 

○無添加米純米酒　自然舞　秋上がり　720ml　1512円 
自然舞のひやおろし、驚くほど新酒とは変わっています！ 

〔仁勇・不動シリーズ〕 
http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/kura/jinyu.htm 

○不動　軽快辛口（一度火入れ・無炭素濾過）1.8L　1600円 
“軽快辛口”そのものの口当たり。普通酒ながら手抜きなし造り！ 

○不動　特別純米酒（一度火入れ・無炭素濾過）720ml　1239円 
過ぎないコクのある、食中酒にピッタリの純米酒！ 

○不動　山廃純米酒（一度火入れ・無炭素濾過）720ml　1197円 
スパイスの利いた農醇辛口酒。山廃ならではの味わい！ 

━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━・
　[４]　新規取り扱い、「木戸泉」「仁勇」一挙８種発売開始！ 
───────────────────────────────────・ 
http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/sakekikou/top.htm 

久々に「酒蔵紀行」更新しました。 
今年の新春、酒造り真っ盛りに伺った「飯沼本家（甲子）」と「東薫酒造（東 
薫）の蔵の模様をレポートしました。 
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○飯沼本家（甲子正宗）酒々井町 
http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/sakekikou/kinoene.htm 

○東薫酒造（東薫）佐原市 
http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/sakekikou/toukun.htm 

┏━━━━━━━━━━━━┓ 
┃■懸賞・プレゼント情報■┣━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 
┗━━━━━━━━━━━━┛ 

☆★　第５回「お酒に美味しいマイレシピコンテスト」開催中
　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-3/kensyo.htm 

毎年恒例「お酒に美味しいマイレシピコンテスト」始まりました。 
あなたの自慢の『おつまみレシピ』教えて下さい！ 
応募方法は掲示板に書き込むか、メールで送って下さい。 
ご応募お待ちしていま～～～す！ 

［景品］優秀者５名様に千葉の地酒720mlを２本プレゼント！

　　　《締切：１１月３０日》詳しくはホームページで>>> 

～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～ 

☆★　千葉の地酒を毎月一名様に２本プレゼント！
　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-3/kensyo.htm 

応募フォームから必要項目を埋めて送信するだけの簡単応募です！ 
１１月１日よりは１０月分の受付開始しています。 
お友達にも教えて、毎月一度必ず応募して下さいね！待ってま～す♪ 

☆★１０月の当選者は・・・千葉県の「清野様」でした。 
お約束どおり千葉の地酒をお届け致しましす！ 

┏━━━━━━━━━━━━━┓ 
┃■システムが変わりました■┣━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 
┗━━━━━━━━━━━━━┛ 

１０月８日よりショッピングカートシステムが変更になりました。 
これに従って御注文に関する項目に変更がございますのでお知らせ致します。 

・ご購入時にプラットパークに会員登録が不要になりました。 
・配送料を９０～１９０円値下げしました。 
・１０,５００円以上お買上の場合、送料無料になりました。（※１） 
・商品価格を平均５％値下げしました。（※２） 
・ビンもの商品（地酒・焼酎など）３本以下お買上時に「配送カートン代金」が
　必要になりました。（※３） 
・要冷蔵商品をお買上の場合「クール便料金」が必要になりました。 
※１、発送元・配送先が同一の場合。 
※２、すでに新価格で表示してあるものを除く。 
※３、４本以上は不要。 

詳しくは↓↓こちらからご覧下さいませ。 
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　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-1/tyumon.htm 

┏━━━━━━━━━━━━━┓ 
┃■メールマガジン内容強化■┣━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 
┗━━━━━━━━━━━━━┛ 

当店のメルマガの内容変更のお知らせです！ 
いままで月一の発行でしたが、今月より月２～３回の発行に変更します。 

［メルマガ内容］ 
○月初→今までどうりの内容でお届け 
○約１５日、末日→《メルマガ購読者限定ワンデーセール》１日限定で送料無料 
の商品をお届けする予定です。 

メルマガもさらに内容充実させてお届け致します。お楽しみに！ 

－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－

　┃お┃酒┃の┃小┃ネ┃タ　　Vol.10
　┗━┗━┗━┗━┗━┗━ 

『　音楽を聴いてリラックス！？　』

　音楽を聴いてリラックスしたり気分がよくなるのは、人間だけではないようだ。 
実は酒も、けっこう音楽好きらしい。　　　
　とある蔵元では、酒を仕込んでいるタンクの横に、べったりと大型スピーカー 
を貼りつけ、ボディソニツクを響かせている。これを数か月、ぶっ通しで続けているの 
だ。
　ボディソニックとは、医療用にも使われている、特殊な音楽。音楽というより、 
その振動が患部によい刺激を与え、治療するというものだ。
　酒の場合も同じ作用が働く。音楽の振動が、酒の分子を細やかにして、酒質を 
柔かくする効果がある。できあがった酒は、アルコール度が高い酒でも、まろや 
かな味わいになり、とても飲みやすいとか。
　オーディオマニアの蔵元が考えついたオリジナルの方法だが、理論的にも納得 
の話。音楽を楽しむときには、秘蔵の酒にも一緒に聴かせてあげてはいかが？

　このような方法はスピーカーそのものではなく、超音波振動器という形でも実 
用化している。また醸造中でなくとも、出来上がった製品にも効果があるとか… 
千葉県内でも守屋酒造（舞桜）などでは蔵内にクラシックを流し、「音楽仕込 
み」なる肩書きを持った酒もあるので試してみたら？ 

☆～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━～━☆ 

┌―■あとがき■―――――――――――――――――――――――――――┐ 

デレデレしていたら、気がつくとお歳暮特集作っていました・・・あれ？もう暮 
れジャン！今年もな～んもせずに終わりそうじゃな～・・・と、日頃の仕事の遅 
さと、道草の多さに反省しつつ、景気の悪さに黄昏れる日々の私でございます… 

└――――――――――――――――――――――――――――――――――┘ 

メールの配信停止はお手数ですがこちらから解除をして下さい。 
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　http://www.kamata-nomoukai.com/corner-3/mailmaga.htm 

＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝ 
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